ako sa to sklada?
ako to funguje? -
..poradime, .
popiseme...

www.oriondomacepotreby.sk

tvorime vasu domadcnost’



P ,k 2 1 ,""\ Nastavenie jednotky teploty: Rozsah merania
Omocnl U | @ ¥ teploty .., rozsah ¢asovaca ... Prepinac casovaca
= , a meranie teploty na zadnej strane teplomera

Teplomer so sondou 152867 = (COOK/TIMER).

Kuchynsky digitalny teplomer so sondou a kuchynskd minutka v jednom je skvely pomoc-
nik. Vyuzit' ho mézete pri priprave mdsa na grile, v rare, pri deni, pri chladeni potravin
v chladnicke, pri vareni dzemov, karamelu... Teplomer umozniuje nastavit teplotny alarm
pri dosiahnuti poZadovanej teploty. Akondhle teplota pokrmu dosiahne zvolenu teplotu,
ozve sa zvukovy signdl. Alebo mézete zvolit rezim minutky, ktord klasicky odpocita nasta-
veny ¢as a o jeho konci vds informuje zvukovy signdl.

Moznost zavesenia, postavenia pomocou stojanu alebo prichytenie magnetom na zadnej
strane teplomeru. =

.
................................................................................................... { I M Ndvod sucastou vyrobku.
\L-

Digitalny univerzalny teplomer 152829




Flambovacia pistol’

je vysoko ucinny a efektivny hordk. Je idedlnym a praktickym do-
plnkom kazdej kuchyne. Okrem rychleho flambovania Vam pomédze
vytvorit na mdse chrumkavu kérku ako z grilu - poddvané grilované
rebrd aj kuriatko budd mat idedlne sfarbenie aj chut. Vyuzijete ju
na zapekanie a gratinovanie syrov, opekanie zeleniny, stahovanie
Supky

z paradajok aj z papriky. Jednoducho bez zdihavej pripravy zhoto-
vite karamel alebo karamelovu krustu.

Flambovacia pistol HOME 833163

7= I - : -
[ @ ¥ Pomocou pistole tiez lahko odstrdanite perie alebo Stetiny
\ =

z pripravovanej hydiny, bravcovych kolien a pod.
-




Tie Sa budl’l Kvalitny kombinovany brusny kamen so silikénovou protiSmykovou
podlozkouzaistiostrybritvasimnozom.Vodiacasvorkaskeramickymi

valéekmi pri bruseni napomdha lepsSiemu udrzaniu konstantného

h d h d 't’[ sklonu &epele noza voéi brusnemu kamenu. Je vhodny na brusenie

rOZ O ne O l o nozov,noznic,ndradianaopracovaniedrevaazdhradnickehonddinia.
Brusny kameri korund 141129 Bez pouzitia svorky sa snazte brusit ¢epel pod uhlom 15-20 °.

Yovinka

modry 1000
Je urc¢eny na zakladne
univerzdlne brusenie

v
biely 3000 - 2 stupne zrnitosti
pre jemné finalne dobrusenie
a lestenie
Z—~~ Pred brusenim sa odporGéa Pre r ’Chle
| @ ¥ kamen namotit do vody cca na y
\, = o 10 minat. Aj pocas brusenia je .
- vhodné kamen vih¢it. dOOStreTlle
Ostri& nozov 141128 pocas varenia

Ostric s kovovym a keramickym kotuc¢om je uréeny pre
brusenie tupych nozov a noznic a ndsledné dobrusovanie.
Na ostrenie sluzi kovovy brusik, keramicky brusik pouzivajte
na dobrusovanie. Uréené pre kovové noze, noznice.




s Usetri Douintia
#‘ . h ! '\ ° v -
polovicu ¢asu

Vdaka tomuto strdhadlu bude vasa prdaca ho-
tovd za poloviény €as, pretoze je obojsmerné -
teda potravinu striha ako pri pohybe jednym
smerom, tak aj pri spdtnom pohybe. Ponuka
velmi pohodiné a rychle strdhanie. Mozno ho
umyvat v umyvacke.

1\Pollloojsmerné
. struhanie

Obojsmerné struhadlo
so zasobnikom 144808

- dve struhacie plochy

* obojsmernée
struhanie

+ vdaka silikonovgm
vystupkom sa nesmyka
po podlozke

e ": + vdaka zasobniku nastrdhané potraviny
> nikam neodpaddvaju



Iny sposob lrajania

Krdjac/struhadlo SHARP 140781

Krdjac/viacucelové struhadlo zeleniny a ovocia zaisti velmi
rychle, pohodIlné a presné krajanie. Je opatreny vymen-

ngmi strt{flg(ii!aml, ktoré umoznuju platkovann’e, str’uhcmle /= -3vymenné nadstavce
uzkych aj sirsich hranolov zeleniny - napr. oblubenych ze- { - zasobnik na vymenné nadstavce
miakovych hranolcekov. Vgmenné Easti su opatrené ostry- \Z,» - vodiaca rukovét

mi nerezovymi ¢epelami.

zasobnik bezpec-

Regu/dcio hrdbkg ne uloZi vgmenné
pldatkov/hranoliek nadstavce s ostrgmi
od 1 mm do 6 mm. hrotmi

Vyskusajte nds recept
na dokonale chrumka-
veé batdtove hranolky!




Ne linanalley

- zeleninove hranolky

- grilovana zelenina
- ovocie do ndpojov a saldtu

_;;
\

- zeleninoveé Salaty
- ovocné saldty
. syr

i
-

............................................................. zeleninu upevnite

napichnutim na tri
RECEPT
‘@ Batatoveé hranolky

kovove bodce
N=- 2 vacsie batdty
1lyzicka mletej udenej papriky
1/2 lyzi¢ky soli
cerstvo namleté cierne korenie
1/2 lyzi¢ky chilli
2 lyzice olivového oleja

Postup skigpacie
Predhrejte ruru na 180 °C. Batdty ocistite, ale pmtr’)sggkgkove
nelupte. Nakrdjajte ich na pruzky a ochutte < Y

udenou paprikou, chilli, olivovym olejom, solou
a korenim. Takto ochutené batdty vyskladajte
na plech s papierom na pecenie a pecte zhru-
ba 25-30 minut dozlatista na 180-190 °C.
Dobru chut!

« nastavenim plastovej pohy-
blivej casti dalej od nerezo-
veho noZa docielite silnejsich
pldtkov/hrubsich rezancov

- otocngm kolieskom
nastavte postavenie
plastovej pohyblivej
Casti blizko nerezo-
vého nozZa - docieli-
te tak tenké platky/
Jjemnejsie rezanceky

AN

-ore vymenu nad-
stavca stlacte tlaci-
dlo ,push” na hrane
nadstavca a odo-
berte ho

\




Zeleninové hranolky

vytvorite behom okamihu pomocou krdjaca. Vyuzijete na klasické zemiakové alebo batdatove,

ale aj na tekvicové, cuketové alebo zeleninové hranolky. Tiez varenu ¢ervenl repu mozete takto
naporciovat behom chvile.

l Kraja¢ na hranolky 130492

fﬁ*\‘ 3
2~ Vdaka otvorom sa hranolky i
¥ rychlejsie a lepsie prepecu. . '

= _e



& Vyuzijete na mrkvu, uhorku, cuketu. Chrdanic prstov

Ozdobi taniere

,ﬁ
Kraja& zeleniny 144706 '\?_ e T

Krdjac zeleniny vdm pomoze rychlo a lahko pripravit origindine vyzerajice
Saladty a ozdoby, chutné a zdravé zeleninové Spagety alebo efektné Spira-
lové ozdoby a kvety. Podla spésobu nastavenia a vyuzitia vnutorného dielu
krajaca je mozné si zvolit' 3 spésoby krdjania...

* Spirdly

otocenim sa
meni z tenkych rezancov
na sirsie a naopak

0
* Sirsie rezanceky

he 4

"
* tenke rezanceky

p 4



Cerstvo namleta kava

prevonia celd domdcnost. Ruény mechanicky
mlynéek ponuka moznost pripravy kavy vel-
mi lahodnej chuti. Zarucuje lahké a perfektné
mletie kdvovych zrniek. Umozni vdm pomliet’
kavu velmi najemno, ale aj nahrubo - 8 roz-
nych stuprfiov hrubosti. Navyse nastavenie je
velmi jednoduché. Mlynéek skvele vyzerd a
nie je potrebné ho nikam schovévat do skrin-
ky. posluzi ako peknd dekordcia a bude vidy
po ruke.

Mechanicky mlynéek na kavu 130231:
Plnenie v hornej casti pod kluckou, .-‘
ktord sa lahko nasadzuje a snima. :

Mechanicky mlyncéek na kavu 130191

Plnenie v hornej ¢asti po pokrievkou, ktord sa la-
hko nasadzuje a snima. Hrubost mletia si moézete
velmi lahko regulovat pomocou utiahnutia matky
v spodnej ¢asti mlecieho mechanizmu.

Mechanicky miynéek na kavu 130223

7/~ « Hrubost mletia si mo-

( ¥ Zete velmi LAHKO re-

\ = . gulovat na 8 stuprov
— ENA

pomocou otocného prs-

tenca v strednej casti

glynceka.

W/




Nakrdja dOdeU Jenecd[p Nerezovy krdjac knedii 144709

K bravéovému mdsu s kapustou ¢i Spendtom su jednodu-
chonajlepsie domadce kysnuté knedle. Ci uz ich varite kla-
sicky vo vode alebo v pare, ponikame vdm velmi rychly
sposob, ako knedlu nakrdjat. Nerezovy krdjac je opatreny
tenkymi strunami, ktoré cerstvo uvareny domadaci knedlik
naporcujuna 15 rovnakych platkov. Krdjat' mézete aj cers-
tvé domdce zemiakové knedle.

1.vioZte do Zliabku cerstvo 2. skldpajte pomaly diel
uvarenu knedlu so strunami az dole

2/~~~ Dolezité je krdjat naozaj domécu prave uvarend
[ § ¥ knedlu. Ak nechate knedlu vychladnut, je tuhsia
\ =+ astrunysis nim uz potom velmi tazko poradia.



Balenie obsahuje tieto nadstavce:

Mate radi susienlkuy?

Lis na cesto + zdobicka COOKIE 141743

W= ' Lis na cesto/zdobitku vyuZijete

ako pri peceni najréznejsich dru-
hov susienok, tak na zdobenie tort
¢i chlebickov.

VIDEO NAVOD
NA WEBE

\ 20 kovovych

nadstavcov

4 plosto
zdobiOCe
nadstave®

:
S




1. pred naplnenim otocte piest so zdrezmi 2. naplnite lis vhodngm stredne tuhgm 3. vyberte nadstavec, poloZte ho na koniec

smerom od pdky a vytiahnite cestom

valca a naskrutkujte uzatvaraci krizok

4. otoCte piest so zdrezmi k pdke, nastavte 5. posunom pdky hore/dole o 1-2 zuby 6. postavenim na cisty plech na pecenie a

reguldtor sily susienok davkujete cesto

/.~ Ingrediencie majte namle-
té najemno. Cesto musi
byt stredne tuhé.

-—'

7. na zdobenie kremom pouZite
plastovy nadstavec

posuvanim paky tvorime susienky

—
7 %, Hustota cestd

' @ je dolezitd u vSetkych mucnych vyrobkov a niekedy sa da pres-
N o ¢ nd miera qgj tazko uréit, pretoze tu hrd rolu suchost

muky. Zdlezi aj na ostatnych ingrediencidch, aki maju schopnost riede-
nia, alebo naopak, ¢i cesto spevnuju. Predovsetkym plati, Zze kazdé cesto
sa musi vzdy dokladne prepracovat do prepojenej a uplne hladkej zmesi.
Cestd na drobné vykrajované peciva alebo peciva do malych formiciek
maju konzistenciu pomerne tuhu, takze v celku drzia tvar a nerozlievaju

= 13




Niekolko druhov (S

{
N o130 g hrubej muky

ces tovz’n 1 vajicko

IZicka vody

Skdsali ste niekedy domdce cestovi- 5 pstup . —

3 . . . Uku preosejte na dosku, urobte jamku, pridajte vajce a od
ny? So strOJcekml na cestoviny je to stredu premiesajte. Pridajte lyZicu vody a rukami premiesajte.
naozaj lahké. Pustte sa do najréznej- Hotové lahko zvadnuté cesto vkladajte po €astiach do strojéeka
Sich druhov cestovin a vyvalkajte na pozadovanu hrubku. Radielkom potom nakrd-

jajte pozadovanu dizku rezancov a jednotlivé diely vkladajte do
Strojc¢ek na cestoviny FRANCESCO 131512  vybraného nadstavea. Pomocou strojéeka rozrezte na réznu
Sirku. Rezance rozprestrite na dosku a nechajte doschnut.

/.~ -9 stupnov hrabky cesta - Cesto nesmie byt presusené, iba lahko zvéidnuté. Ak nadsta-
{ « 2 Specidlne radielka 7/, vec nekrdja rezance, cesto je prili§ jemné - do cesta pridajte
\N=- ] | muku a znovu vyvalkajte. Naopak, ak sa cesto nedd zachytit’

VIDEO NAVOD \:,' do kréjacieho nadstavca, pridajte do cesta vodu a po vy-

NA WEBE

valkani nakrdjajte znovu.

radielko - vinitg hrot

radielko - ostry hrot

Siroké rezance 6,6 mm

14

spagety 2 mm polievkoveé tenke rezance 1 mm



——— e s e
« strojcek upevnite k stolu pomocou upinacej

- vloZte rukou lahko stlacené cesto a otacanim
skrutky

klukou vyvalkajte poZadovanu hrubku

spripevnite nadstavec na cestoviny a klucku - vkladajte jednotlive platy cesta do vybraneho  -v pripade raviol vkladajte do prislusného
presurite do nadstavca nadstavca a krajajte rezance nadstavca dva platy cesta a vioZte vzdy

dva kusky ndplne. Pootocte klukou, aby sa
cesto pretocilo medzi valcami a opakujte
postup

Prdica o nadiellbamc

w

« kolieska réznych velkosti -oruhy - niekolko naraz « pruhy (na lasagne)
- Stvorceky - Stvorce

15



n
o, V9 v Pt - £
Ako fungujit odstavovace o =" § =

Nerezovy trojposchodovy hrniec oddeli naparovanim stavu z S - ) =
ovocia.Vyrobite domdce stavy a sirupy bez pridania chemic- '
kych prostriedkov.Spracovat mézete prakticky akékolvek ovo-
cie so stavnatouduzinou. Stavu mézete konzumovat bud rov-
no, alebo ju dalej spracovat.

Hrniec na odstavovanie 131421

Sklenend pokrievka s
otvorom pre Unik preby-
tocnej pary.

b

Perforovany hrniec, do
ktorého umiestnite ovocie.

Zbernd nddoba, do

ktorej odkvapkdava
stava uvolfiujuca sa z S

ovocia.

7

0 00% O ° °
Moooo"ooo 0
0200000000 000
0 0 0 [ (]

= 0

/ Varny hrniec so sendvicovgm

dnom. Ten plnite vodou. Vznik-
[\ nutd para z vriacej sa vody
preparuje ovocie a uvolfiuje z

neho stavu.

—
A
(’ ¥ ND - hadigka

ELEKTRIKA _ j U k hrncu 180623.
Hadlicka odvddza stavu z hrnca. N\ -

16



Mechanicky mlyncek na odstavovanie vylisuje pri spravnom postupe stavu takmer zo vSetkych druhov ovocia a ze-
leniny, obilnych trav, bylin a klickov. Pri pouziti makkého ovocia pripravi skér pyré alebo hustu stavu s vysokym obsa-
hom vldkniny. Odstavovanie prebieha vdaka drveniu a tlaku, ktory vytvdra snekovy hriadel. Vsetka vylisovand stava
odtekd otvorom v boénej strane odstavovacej komory a cedi sa cez cedidlo, ktoré je umiestnené vo vnutri odstavo-
vacej komory a pretekd cez pldtno do naddoby. Vdaka tomu ziskate kvalitni stavu bez akejkolvek neziaducej duziny.

_ regulacnd
Mechanicky mlyncek na odstavovanie 131424 Ao te zootavite? skrutka
+ platno

Skrutkou regulujete

VIDEO NAVOD ; S . .
NA WEBE intenzitu //sqvomo podla
druhu ovocia.

/>

Ovocie vkladajte do
nasypky.

tesnenie

. Zbytky duziny |
z vylisovaného upevnova-
ovocia. cia skrutka
'
F L1 platno
4 i 7
= 2/~ Pomalé lisovanie je suéasne velmi Se-

< Platno na zachytenie pripadnych zvyskov duziny.

> | @ ¥ trné ku kvalite Stavy a nenici vitaminy
\N= - rychlou oxiddciou a zahrievanim.
» P
{ @ ¥ ND - sitko a tesnenie 180616.
Otacanim klucky prejde ovocie cez snekovu 77 0 N ND - tesnenlc{nRISS
hriadel a stava vytekd cez sitko. ¥ N

17




(O et = 4 v Mate radi slahaclku?

N . 1 cerstva chut bez nezZiaducich prichuti a pachov
—

Flasa na vyrobu slahacky 131306, 131307

Vo flasi na slahacku pripravite vynikajucu lahodnd domdcu Slahacku. Slad-
ku bielu Slahacku na torty, zadkusky, zmrzlinové pohdre. Nesladenu potom do
omacok. Mézete ju rézne dochutit kakaom, ovocim, vanilkou, orechmi, Skori-
cou... Flase si mézete vybrat z dvoch velkosti. Kazdu doddvame s 3 zdobia-

cimi tryskami, ¢istiacou kefkou a podrobnym tlac¢enym ndvodom.

6

VIDEO NAVOD A,

. NA WEBE 3
; \ '

%
T - -
£
1. pripravte si bombicku a pri- 2. zmes nalejte do flase, naskrutkujte
slusné mnoZstvo smotany na hlavu a do matice vioZte bombicku
slahanie

X
AL
- 3. flasu obratte a pomaly 4. s flasou v polohe dnom
- utahujte maticu s bombickou nahor niekolkokrat zvisle
kym sa plyn neprepusti do zatrepte

18 flase



dob\odCh
Bombicky 519097 ek
Potreba su jednorazove alebo opakovane 5
plnitelné bombicky s N,O, ~——>

Aké mnoZstvo smotany a kolko bombiciek:

1éané max.
¢islo to- | celkovy objem ogﬁ:):;sctﬁge T e poé(ft gV2O it
varu nadoby ST smotany bombiciek 8 g "ﬁ.ﬂ
; =
131306 041 01-0.21 0.2l 1ks - f s
o -~
131307 0681 025-04I 041 1ks Y X g&
p E
& matica
,—' & Zdsadne neaplikujte viac ako jednu F:
[ @ ¥ bombicku a to ani v pripade, ked' _
\ .. mdate dojem, Ze v bombicke bolo [ iy
L4

menej plynu, nez je bezné. Rychlost’
expanzia zavisi od mnohych faktorov (teplota

tela flase, teplota tela bombicky, mnozstvo hlinikova hlava s

a teplota zmesi vo flasi a pod.). Flasu vzdy do- pdkou, tesnenim

konale vymyvajte. a zdvitom‘no nas- - - - Sohon
krutkovanie matice = — —

s bombickou

/"7 > V nasich obchodoch nielen vy-

| I mienameprdzdne vymenné Jedno ’

\ * , bombicky za pIné, ale aj vy- ngen;o;(zve o/e_*l?o
= kupujeme prézdne vgmenné OMbick,

(Nie st sy e,
bombicky na slahacku. U stcastoy

baleniq)

. Slahacku je mozZné aplikovat'iba po-
mocou zdobitka, stlacenim packy ju
aplikujte na kavu, tortu...

Bombicky zakupite online na
www.oriondomacepotreby.sk alebo v sieti predajni Orion. 19



Maso v plechovkach

varobens v Ceslw

Plechovka 1 kg

Plechovka 0,5 kg

Pomocou varu (sterilizdciou) mozete v pleché\i-
kdch uchovat surové, dusené a pecené maso.
Najlepsie sa hodi na spracovanie masa pri za-
bijackach. Je dalSou mozZnostou na uchovanie

mdsa vedla mrazenia. Mechanicky zatvdrac konzerv 131518 (Ll

Yovinka

VIDEO NAVOD
NA WEBE

\ Vhodné aj na
B I pastéty,  ndti-

. . 0 ky, lievky,

1. pomocou kltica pripev- 2. dotiahnutim zadnej skrut- 3. pdku ddme na poziciu 1, 4. paku déme na poziciu 2, N 260%’9 50252,#_
nime k stolu ky nastavime na velkost' 7-8x zatocime klukou 4-5x zatocime klukou .
plechovky ;

29 TN s

592381 173517



